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Auf einem Blick
Lieferung

 U Rohsto� e: Mehle, Zucker, Saaten, 

Backmittel, etc.

 U Frischdienstprodukte: Obst, Tiefkühl, Snackartikel, Milch, 

Sahne, etc.

 U Expertise in 

Ka� eeartikeln

 U Eisprodukte: Eis, Wa� eln, Toppings, etc.

 U Verpackungsmittel: Papier, Karton, Folie, auch individu-

alisiert, etc.

 U Maschinen und Geräte

 U Einrichtung und Interieur für Backstuben, Filialen, 

Küchen- und Hotelausstattung

Leistung

 U Verhandlungsführung 

 U Produktberatung / Sortimentsberatung

 U Prozessberatung

 U Investitionsgüterberatung: Finanzierung, Bescha� ung 

von Kreditmitteln/ Leasing 

 U Beratung, Planung und Einbau von Kühlräumen

 U Technischer Kundendienst 24h -7 Tage

 U Seminare und Weiterbildung

 U Messeauftritt und -organisation

 U Unterstützung der Innungen

Unternehmensdaten
Gründung: 17. März 1907

Unternehmenssitz:  27607 Langen-Sievern 

 bei Bremerhaven

Umsatz: 18,5 Mio EUR

Mitarbeiter: 46 Personen

Mitglieder: 84 Mitglieder

Kunden (inkl. Mitglieder): 300 Kunden

Lager� äche: 3.200 qm

Palettenstellpl. gesamt : 2.152 Plätze

davon im Hochregallager: 1.652 Plätze

Gute Gründe

1. Als regionaler Vollsortimenter betreut die BÄKO Bre-

merhaven eG ihre Kunden umfassend in allen Belangen 

des Bäckereigeschäftes. Sie ist gleichfalls eine wertvolle 

Unterstützung und gern gesehener Partner für Gastrono-

mie, Handel und Industrie.

2. Bereits seit über 100 Jahren am Markt aktiv, kennen wir 

die Bedürfnisse der Marktteilnehmer genau. Wir p� egen 

einen partnerschaftlichen Umgang mit Lieferanten und 

Kunden.

3. Ein zentrales Lager hält ständig über 8.000 Artikel aus 

allen Bereichen des Convenience- und Bäckereibedarfs 

lieferfähig bereit. Ein geschultes Verkaufsteam garantiert 

besten Service und eine zuverlässige Lieferung.

4. Regelmäßige Analysen durch ortsansässige Labore ga-

rantieren eine nachhaltige Qualitätssicherung. Die BÄKO 

Bremerhaven ist zerti� ziert nach DIN EN ISO 9001:2008 

und BIO-Norm

5. Wir agieren klar und direkt, mit einem hohen Qualitäts-

anspruch und stehen mit einem engagierten Team an 

der Seite unserer Kunden. Regelmäßige Fortbildungen 

sichern Know-How und Wissenstransfer auf dem jeweils 

aktuellsten Stand. 

Kurzpro� l
Selbstverständnis

Wir fühlen uns der Region verbunden und der Qualität des Nordens 

verp� ichtet. Wir sind aus Überzeugung norddeutsch bodenstän-

dig, p� egen gute Kontakte zu Kunden und Lieferanten. Wir leben 

Service.

Nachhaltigkeit

Die BÄKO Bremerhaven eG ist konsequent dabei den eigenen CO²-

Fußabdruck so gering wie möglich zu halten. Neben modernen 

Fahrzeugen und der permanenten Touroptimierung, wurde 2010 

das Verwaltungsgebäude energetisch saniert. Die so erzielte 

Reduktion des Energieverbrauchs um ca. 67% wurde mit dem 

Umweltpreis der Stadt Langen in 2011 prämiert.

BÄKO für Bäcker und Konditoren

Alles für Bäcker und Konditoren: In diesem Sinne versteht sich die 

BÄKO Bremerhaven eG als zentraler Dienstleister und Vollsorti-

menter für die Mitglieder der Regionalgenossenschaft. Das zentrale 

Lager mit über 8.000 verfügbaren Produkten und geschulte 

Verkaufsteams sorgen für zuverlässigen Service.

BÄKO für Gastronomen

Eis- und Café-Kompetenz: Wir haben hochwertige Rohsto� e 

und Zutaten für die Eisproduktion ständig auf Lager und liefern 

schmackhaftes Eis an die örtliche Gastronomie. Die BÄKO Bremer-

haven eG ist zudem ein zuverlässiger Partner bei der Konzeption 

und Ausstattung von Cafés und Gastronomie.

BÄKO für Sie

Ein breites Angebot an Convenience-Produkten, Gebäckideen mit 

P� � , leckere Aromen, unterstützendes Marketing und ansprechen-

de Dekorationen, beschreiben nur einen kleinen Teil der Leistung. 

Der technische Kundendienst ist 24/7 erreichbar. Für unsere Kun-

den � nden wir auch unkonventionelle Lösungen!
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sichern Know-How und Wissenstransfer auf dem jeweils 

aktuellsten Stand. 


